— CARPIGIANI—

GELATO UNIVERSITY JELENTKEZESI LAP

Alap fagylalt tanfolyam a bolognai Carpigiani Gelato University-n

2026.10.19-2026.10.21

Szamlazasi név:

Szamlazasi cim:

Addszam:

Résztvevd(k) neve(i):

Kabat méret(ek):

Telefonszam(ok):

E-mail:

Utazas:

D sajat gépkocsival

O

repulével

D utasként masokkal

Tanfolyam dija: € 1.500,00 + AFA / 6
Jelentkezési hatarid6: 2026.09.21!

A dij tartalmazza a tanfolyam dijat, a szallast reggelivel (4 éjszaka), a 3x ebédet, 1 vacsorat Bologna
belvarosaban a CGU szervezésében, de nem tartalmazza az utikoltségeket, a szallodai extra fogyasztasokat,
a parkolasi dijakat, és az esetlegesen igénybe vett transzfereket. A szallas nem rendelkezik étteremmel.

A tanfolyam napirendje:

1. nap
Mi a fagylalt és a térténete?
Hogyan ismerjiik fel a minGségi
fagylaltot?
Kilonbségek a fagylalt és a
jégkrém kozott?
Kilonbségek a kézmlives és az
ipari fagylalt kozott?
Alapanyagok és el6allitasi
modszer (k6zvetlen/kdzvetett)
Termelési ciklus

2. nap

Koncentralt szdszok és univerzalis
alapok

Feltétek és gazdagitott fagylaltok
Gylimolcsok a fagylaltozékban:

o Tejalapu gyliimolcsfagylalt

e Vizalapu gyimolcsfagylalt
(sorbet)

3. nap
Jovedelmezbség:
Elelmiszerkoltség, befektetés és
megtérilés
Granita és Cremolata
Palcikas fagylalt és fagylalt -18°C-
on (Crystal):
Hogyan kezeljik a palcikas
fagylaltokat és a monoporcidkat -
18°C-on
Zardvizsga /[
Unnepség

Diplomaatadd

Reméljik ajanlatunk felkeltette érdeklGdésiiket, varjuk szives jelentkezésiiket!

Koszonettel:
Bulfoni Emiliano

A kitoltott adatlapot, kérjik az alabbi elérhetGségek valamelyikére legyenek szivesek visszaklldeni:
Bulfoni Kereskedelmi Kft. 1036 Budapest Perc u. 4.

E-mail: info@bulfoni.hu




